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AREA

LINEA de INVESTIGACION

TEMAS

Nutricion y
Dietética

NUTRICION

Nutricion Humana y Nutrigendmica

Nutricién Celular y Molecular;
Nutrigendmica, y Nutricidon Ortomolecular.

Nutricion y  Metabolismo de las
Macromoléculas en la fisiologia del
crecimiento y desarrollo humano.

Nutricion y  Metabolismo de los
Micronutrientes en la fisiologia del
crecimiento y desarrollo humano.

Requerimientos Dietéticos Nutricional vy
Estandares Alimentarios.

Evaluacién nutricional en todas las etapas
del ciclo de vida de la poblacién
aparentemente sana, sus requerimientos
nutricionales y dietéticos considerando
habitos y costumbres alimentarios.

Dietética General, Formulacién Dietética
omnivora y vegana; Técnicas y Procesos
Gastrondmicos.

Nutricion Clinica y Soporte Nutricional
Aplicado.

Dietoterapiaintrahospitalaria y sistemas de
gestion de la calidad.

Condiciones de Malnutricién iatrogénica y
déficit en la composicion corporal en
paciente postrado.

Soporte Nutricional y Dietoterapia a nivel
celular, tejidos y 6rganos en las diferentes
fisiopatologias, cirugias y en errores del
metabolismo.

Quimica clinica e interaccién
farmaco-nutriente.

Adquisicion, almacenamiento, produccion
y distribucion de los alimentos y buenas
practicas de higiene e inocuidad de los
alimentos en el ambiente hospitalario.

Condiciones inocuas de alimentos y
alimentacion en el ambiente hospitalario.

Preparaciéon y  distribucion de la
alimentacion oral y enteral en el ambiente
intrahospitalario.

Nutricion en Ciencia del Deporte.
Alimentacién, Suplementacién y Dietas

Diagnosticar el estado nutricional y
valoracién de la composicién corporal por
los métodos de Antropometria,
Kinantropometria, Cineantropometria y
diversos.

Componentes de la dieta sobre el
rendimiento fisico en deportistas de alto
rendimiento en rutinas de la resistencia e
intensidad.

Suplementacidn, hidratacion y
mantenimiento del equilibrio
hidroelectrolitico, pre y post competencia.




» ry
T U N I F Universid
et del Sagra

VICERRECTORADO DE INVEST

ad Femenina
do Corazon
IGACION

‘\\NA DE 8.
e"& )

A

.
ites
(N

[ONERSIDg,
<3

UNI

ALIMENTOS

Alimentos y Alimentacién para la
Nutricion

Nutricién Humana vy Nutricién\iﬁi‘fﬁl‘i"i'—
Comparada en el estudio de los difere
alimentos de origen vegetal y animal, y
grupos de nutrientes (carbohidratos,
lipidos, proteinas, vitaminas, minerales y
fibra), sustancias hidroelectroliticas
(liquidos corporales e hidratacion), calidad
nutricional, propiedades elementales y
nutraceuticas.

Etiquetado nutricional de alimentos.

Alternativas en Servicios de Alimentacidn.

Control de calidad de alimentos naturales y
procesados de importacion y exportacion.

Calidad de alimentos: nutricional, sensorial y
sanitaria

SALUD

Alimentacién Humana y Modelo
Dietético Nutricional.

Malnutricién por déficit (anorexia, bulimia
y hambre prolongado) y malnutricién por
exceso, prevalencia de sobrepeso,
obesidad y sindrome metabdlico; vy
desarrollo de enfermedades crénico-
degenerativas.

Evaluacién, diagnostico e intervencidn
nutricional en poblaciones vulnerables al
hambre prolongado a nivel local, regional,
nacional e internacional y prevalencia de
enfermedades carenciales.

Nutricién y alimentacién poblacional
regional, urbana, rural y andina.

Nutricién y Alimentacién en condiciones
ambientales  extremas y  desastres
naturales.

Alimentacion Responsiva y Materno Infantil
(lactancia materna y alimentacion
complementaria).

Medio Ambiente, Alimentos y
Desarrollo Sostenible.

Recursos alimentarios sustentable vy
sostenible para la nutriciéon humana.

Producciéon, consumo y disponibilidad de
alimentos en la region urbana, rural y andina.

Estudio de la composicién de la Canasta
Basica de alimentos, segln condiciones
socioecondmicas, saneamiento ambiental y
salud publica.

Estado nutricional, seguridad alimentaria y
necesidades, basicas satisfechas y combate
a las enfermedades carenciales en
diferentes etapas del ciclo vital.

Soluciones para el desarrollo sostenible.

Cambio climatico, desastres naturales,
contaminantes y téxicos de la naturaleza
que impide la sostenibilidad de la
produccion y distribucion de los recursos
alimentarios.

Aprobado en Consejo de Facultad N° 008-2022-CF del 15 de noviembre de 2022.
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