LA CALIDAD EN EL COMERCIO

INTERNACIONAL
DE ALIMENTOS

trollo del comercio mundial de alimentos,

marcan nuevas necesidades para ser atendi-
das por los gobiernos y los diferentes agentes eco-
némicos: establecer mecanismos y requisitos que pet-
mitan garantizar la calidad y la inocuidad de los ali-
mentos, basados en el principio de bienestar y pro-
teccion de la salud de los consumidores.

L a rapida evolucién de la tecnologia y el desa-

La aplicaciéon de estos mecanismos, sin embargo, no
sblo tiene un impacto directo sobre la salud publica
y el desarrollo y bienestar econémico, sino también,
en las relaciones de comercio entre paises. La calidad
y la inocuidad de los alimentos, no sélo repercuten
sobre el estado nutricional y la presencia de ciertas
enfermedades en la poblacién, sino que también pue-
den afectar su desarrollo.

La calidad puede definirse como el “conjunto de ca-
racteristicas de un producto o servicio que le confie-
ren la aptitud, para satisfacer las necesidades estable-
cidas y las implicitas”. Las caracteristicas deseadas de
muchos alimentos, incluyen aspectos relacionados,
tanto con la calidad, como con la inocuidad. Estas
caracteristicas pueden excluirse o no mutuamente, y
a menudo el consumidor no establece diferencia en-
tre ellas.

Es posible encontrar un alimento inocuo sin calidad,
pero no puede haber un alimento de calidad sin
inocuidad.

Los esfuerzos de los paises y de los organismos in-
ternacionales en los ultimos afios, han sido otienta-
dos a propiciar, que las relaciones del comercio de
alimentos se desarrollen sobre la base de lograr una
garantia en materia de inocuidad.
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Los resultados de la Ronda Uruguay y la creacién de
la Organizacién Mundial del Comercio, asi como, la
creciente integracién econémica, aumentan el grado
de interrelacion entre los paises, ampliando sus mer-
cados y brindando nuevas oportunidades en el co-
mercio de alimentos.

Una de las medidas encaminadas a facilitar el comet-
cio, derivada de las negociaciones de la Organizacién
Mundial del Comercio, es la disminucién del impac-
to de las batreras no arancelarias u obsticulos técni-
cos al comercio. Las normas y reglamentaciones que
se aplican al control de los alimentos, pueden consti-
tuir un obstaculo al comercio de alimentos, si éstas
se preparan sin una base cientifica o se aplican de
manera no transparente y discriminatoria.

Existe también, un reconocimiento general de que
diferentes sistemas de inspeccion y certificaciéon de
alimentos surgidos en los paises, en respuesta al ma-
nejo de los riesgos de origen alimentario a la salud
humana, puedan proporcionar un resultado similar
con respecto a la salud puablica.

En la actualidad, las actividades de armonizacién de
normas y procedimientos de control en los alimen-
tos, que se comercializan a nivel internacional, asi
como la aplicacién del concepto de equivalencia a las
medidas sanitarias de control de los alimentos en los
diferentes paises, adquieren particular importancia.

En este proceso de armonizacién de normas y regla-
mentaciones, el Programa Conjunto FAO/OMS,
sobre Normas Alimentarias y su organismo ejecu-
tot, la Comisién del Codex Alimentarius, desempe-
fian un papel fundamental, reduciendo la posibilidad
de que éstos instrumentos puedan llegar a constituir




un obstaculo técnico al comercio de alimentos a ni-
vel internacional.

En este contexto, el pals requiere de un gran esfuer-
zo de las instituciones, empresas y consumidores, pata
fortalecer su sistema de normalizacién de alimentos
y de control de calidad de los mismos. Es necesario,
reforzar los sistemas de calidad en la produccién de
alimentos, con el objeto de disponer de informacién
y evidencias que permitan demostrar a los consumi-
dores locales y de los paises importadores, que la
produccion de alimentos se ha realizado de acuerdo
a normas internacionales, que los productos son
inocuos y que retnen las caracteristicas de calidad

exigidas.

Los productos alimenticios deben ofrecer una ga-
rantia integrada de la calidad; esto es, que cumplan
todos los requisitos relativos a la calidad en el senti-
do amplio del término, incluida la inocuidad de los
alimentos.

La calidad, resulta vital para competir en el mercado
global. La calidad debe constituit el objetivo de to-
dos y cada una de las instituciones del pais. El go-

bierno, los productores, la industria, los
comercializadores, los organismos de cooperacién,
las universidades, los consumidores y otros agentes
participantes, deben considerar la calidad como una
preocupacion central, y todos pueden y deben esfor-
zarse por alcanzarla, mantenerla y mejoratla cons-
tantemente.

La bisqueda de la calidad implica inevitablemente
un mejoramiento continuo, maxima eficiencia y efec-
tividad de los sistemas social, técnico y administrati-
vo.

La funcién del gobierno sera propotcionar un mat-
co favorable para la implantacién de sistemas de ca-
lidad e inocuidad por parte de la industria, que inclu-
ya actividades de regulacion, establecimiento de po-
liticas y programas de inocuidad de los alimentos,
que deben ser aplicados y gestionados a través de un
plan estratégico nacional, directrices para la indus-
tria, capacitacion, y coordinacién entre la industria y
las entidades y organismos reguladores y asesores,
principalmente.

La funcién de los productores y la industtia consisti-
ra en aplicar los sistemas de calidad e inocuidad.




